
 

 

Currywurst Sauce 

 

2 Schalotten 

1 EL Butter 

4 EL Tomatenmark 

250 g passierte Tomaten 

2 EL Sojasauce 

2 EL mildes Currypulver 

1 TL Cayennepfeffer 

2 EL Olivenöl 

1 EL Senf 

1 Prise Salz 

1 EL Paprikapulver, edelsüß 

1 TL Honig 

etwas Pfeffer 

60 ml Cola 

125 ml Tomatenketchup 

 
Die Butter erhitzen und die kleingeschnittenen Schalotten dazugeben kurz anbraten. Dann alle 

weiteren Zutaten dazugeben und ca. 10 Min. kochen und mit dem Pürierstab kurz mixen. Noch 

einmal abschmecken. 

 

 

 

 

 

 

   

                                                

 

 


